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Svarbios saugos instrukcijos

* Tam, kad sugedus prietaiso maitinimo laidui baty iSvengta pavojy, jj
turi pakeisti gamintojas, gamintojo techninés priezitros darbuotojas
ar atitinkamg kvalifikacijg turintis asmuo.

= Pasinaudoje prietaisu ir priedais, nuvalykite visus pavirSius [ dalis,
besilieiancCius su maistu. Vadovaukités instrukcijomis, pateiktomis
skyriuje ,Valymas ir priezitra".

* Visada naudokite prietaisg pagal Sias instrukcijas. Netinkamai nau-
dojamas prietaisas kelia elektros smugio ir kitus sveikatos pavojus.

* Prietaisas skirtas naudoti namuose ir panasiose aplinkose,
pavyzdziui:

- personalo kambariuose parduotuveése, biuruose ir kitose darbo
aplinkose;

- gyvenamuosiuose tkiy namuose;

- klienty vieSbuciuose, moteliuose ir kitose apgyvendinimo jstaigose;

- nakvyneés ir pusryCiy namuose.

* Visada atjunkite prietaisg iS elektros lizdo, jei paliekate jj be
priezidros, taip pat pries surinkdami, iSrinkdami ar valydami jj.

* PrieS keisdami priedus ar liesdami judancias dalis, iSjunkite prietaisg
IS atjunkite jj nuo elektros lizdo.

* Prietaisas néra skirtas naudoti vaikams. Laikykite prietaisg ir jo laikg
toliau nuo vaiky.

* Vaikams draudziama zaisti su prietaisu.

* Asmenys, turintys fizing, jutimine ar protine negalig, taip pat asme-
nys, neturintys patirties irfar ziniy, gali naudotis Siuo prietaisu, tik
jei yra prizidrimi kity asmeny ar jiems buvo nurodyta, kaip saugiai
naudotis prietaisu ir jie supranta galincias kilti grésmes.

Pries naudodamiesi prietaisu

Prietaisg galima naudoti tik pagal paskirtj vadovaujantis Siuo eksploatavimo vadovu. Dél to pries
naudodamiesi prietaisu, atidZiai perskaitykite vadovg. Jame pateikta svarbi informacija, susijusi su
prietaiso naudojimu ir priezitra. Mes neprisiimame jokios atsakomybés, jei nebuvo laikomasi Siame
vadove pateikty instrukcijy. Laikykite jj saugioje vietoje ir, jei reikia, perduokite kitiems vartotojams.
Atkreipkite démesj | gale pateiktg garantijos informacija.

Naudodamiesi prietaisu paisykite saugos jspéjimy.
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Techniniai duomenys

Nominalioji jtampa: 220-240 V~ 50-60 Hz
Suvartojama galia: 12W
Apsaugos klasé: Il

Papildoma saugos informacija

= Junkite prietaisg tik j jZemintus sieninius elektros lizdus, sumontuotus pagal reikalavimus. Laidas ir
kiStukas turi bati sausi.

* Nesuspauskite laido ir netraukite per astrius kraStus. Neleiskite jam karoti. Apsaugokite jj nuo
kars¢io ir aliejaus.

* Naudokite tik nepriekaiStingos buklés ilginamajj laida.

= Niekada neatjunkite kistuko i$ lizdo traukdami uz laido ar laikydami jj drégnomis rankomis.

= Neneskite prietaiso uz laido.

= Nestatykite prietaiso ant jkaitusiy pavirSiy, pavyzdziui, kaitvietés ar Salia atviros liepsnos 3altiniy,
nes gali pradéti lydytis jo korpusas.

* Kai nesinaudojate prietaisu, iStraukite jo kiStuka iS elektros lizdo.

= Nedelsdami nustokite naudotis prietaisu ir/ar istraukite kistukg i3 elektros lizdo jei: - prietaisas ar
laidas yra pazeisti; - jtariate, kad prietaisas gali neveikti, nes buvo nukrites ar pan. Tokiais atvejais
atiduokite prietaisa taisyti.

= Nepalikite veikianéio prietaiso be priezidros.

* Naudokités tik uzdengtu prietaisu.

= Nenaudokite prietaiso $aldytuve [ Saldiklyje.

= Nenardinkite pavaros mazgo j vanden;.

= Mes neprisiimame jokios atsakomybés uz gedimus, atsiradusius netinkamai ar ne pagal paskirtj
naudojantis prietaisu, bandant netinkamai jj pataisyti ar nukalkinti nesivadovaujant instrukcijomis.
DaZniausiai tokiais atvejais garantija néra taikoma.

Naudojimas

Prietaisas ledams gaminti ,WMF KITCHENminis 3in1" yra kompaktiskas virtuvés buitinis prietaisas. Juo
galite pasigaminti jvairiy Saldyty deserty, tokiy kaip Saldytas jogurtas, ledai ir Serbetas. Jei vienu metu
norite pasigaminti jvairiy rasiy ar didesnio kiekio ledy, galite pasinaudoti papildomu Saldymo indu su
dangciu.

Pasiruosimas

= Prie$ naudodamiesi prietaisu, nuvalykite jj taip, kaip apradyta skyriuje ,Valymas ir prieziara".

= Prie$ naudodamiesi prietaisu pirmg kartg, nuvalykite jj taip, kaip aprasyta skyriuje ,Valymas ir
priezitra".

= Atvésinkite tuséi ir visiskai sausg Saldymo indg (3)3aldiklyje esant -18 °C temperatdrai bent 12
val. Ateityje rekomenduojame saugoti Saldymo indg (3) saldymo kameroje ar 3aldiklyje. Statykite
Saldymo indg vertikaliai (3), kad Saldomas skystis tolygiai pasiskirstyty.

= Dabar paruoskite norimg ledy misinio kiekj atskirame inde (recepty idéjas rasite skyriuje ,Receptai").
DidZiausias kiekis yra 300 ml. Pastaba: Jei ruoSiamas ledy misinys ima Silti, prieS gamindami ledus,
leiskite jam atvésti Saldiklyje.

= Dabar jstatykite Saldymo inda (3) j atitinkamg prietaiso laikiklj (4) ir paleiskite ledy gaminimo
prietaisa. I1Sdroza ant rankenos turi sutapti su atitinkamu grioveliu.

= |statykite maisiklj (2) j specialy dangtyje (1) numatytg laikiklj. Turi pasigirsti spragteléjimas.
Mai3iklis (2) turi bati tvirtai jstatytas, bet islikti lankstus. Dabar uzdékite dangtj (1) ir maisiklj (2)
ant prietaisa. Dangtis turi uzsidaryti taip, kad iSgirstuméte spragteléjima. |kiskite prietaiso kistukq j



elektros lizdg ir jjunkite jj jungikliu ,On" / ,Off".

= Pasirinkite norimg gaminimo laikg (1-30 min.) mygtukais ,+" ir ,=" ir jjunkite ledy gaminimo
prietaisg dar kartg nuspausdami mygtukg ,On" [, Off". 3

= Dabar supilkite j prietaisg ledy misinj (ne daugiau kaip 300 ml) per dangtyje esancig anga. Saldymo
indas (3) turi suktis, kad skystis neprisalty prie krasty.

= Pasibaigus nustatytam laikui, pasigirsta garso signalas.

= |3traukite prietaiso kistukg i$ elektros lizdo, nuimkite dangtj (1) ir iSimkite $aldymo indq (3) i3 ledy
gaminimo prietaiso laikikliu (4). Kad baty papras¢iau, maisiklj (2) galite atskirti nuo danggio ir
palikti susaldytame ledy misinyje.

* Dabar ledus galite valgyti ar saugoti Saldymo inde, uzdengtame danggiu.

Valymas ir prieziiira

Prietaisas:

IStraukite kistukg ir leiskite prietaisui atvésti.

Nenardinkite prietaiso j vanden;.

Valykite jj drégnu skuduréliu irnedideliu plovimo skyséio kiekiu.
Nenaudokite stipriy ar abrazyviniy valikliy.

Priedai:
Saldymo indo dangtj, maisiklj ir $aldymo indo laikiklj galite plauti indaplovéje.
Pastaba: Prie$ Saldydami Saldymo indg Saldiklyje, kruops¢iai jj nusausinkite.

Ledy receptai

Pistacijy ledai

Ingredientai:
75¢ nestdyty pistacijy rieuty (valyty)
509 marcipano

60 g cukraus

160 ml  pieno

140 ml  grietinélés

1 kiausinis

Paruosimas:

= Sumaisykite pistacijy rieSutus su pienu ir plakite iki Svelnios masés. Tada pakaitinkite prikaistuvyje ir
greitai uzvirinkite.

= Vésinkite pistacijy pieng Saldytuve 12 val.

= Supjaustykite marcipany teslg mazais gabaliukais ir sumaisykite su atvésintu pistacijy pienu ir kitais
ingredientais. Suplakite.

= Nustatykite ledy gaminimo masinoje paruosimo laikg (apie 20 minuciy*) ir paleiskite masing.

= Supilkite j ledy gaminimo masing paruosta ledy misinj. Po 20 min. iSgirsite pypteléjima. Dabar
galite iSimti ledus. Jei ledai dar neuz3alo, nustatykite laikmatj i$ naujo.
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Braskiy ledai (tinka veganams, be laktozés)

Ingredientai:

759 braskiy

30¢g cukraus

80 ml sojy grietinélés
65 ml sojy pieno
ziupsnelio druskos

Paruosimas:

= Braskes nuplaukite ir supjaustykite ketvirciais. Dubenyje sumaiSykite braskes su cukrumi ir leiskite
pastovéti 1-2 valandas.

= BraSkes suplakite ir sumaiSykite su kitais ingredientais.

= Nustatykite ledy gaminimo masinoje paruosimo laikg (apie 20 minuciy*) ir paleiskite masing.

= Supilkite j ledy gaminimo masing paruostg ledy misinj. Po 20 min. iSgirsite pypteléjima. Dabar
galite iSimti ledus. Jei ledai dar neuz3alo, nustatykite laikmatj i$ naujo.

Mangy ledai

Ingredientai:

1 mango

30¢g cukraus

1 valg.S. kokosy pieno

5 lapeliy méty

vienos zaliosios citrinos sulciy

Paruosimas:

* Nulupkite manga, iSimkite kauliuka ir supjaustykite mazais gabaliukais.

= Sudékite visus ingredientus ir suplakite.

= Nustatykite ledy gaminimo masinoje paruo3imo laikg (apie 20 minu¢iy*) ir paleiskite masina.

= Supilkite j ledy gaminimo masing paruostg ledy misinj. Po 20 min. igirsite pypteléjimg. Dabar
galite iSimti ledus. Jei ledai dar neuZ3alo, nustatykite laikmatj i$ naujo.

Serbety receptai

Baziliky Serbetas

Ingredientai:

100 g cukraus

100 ml vandens

) zaliosios citrinos
109 baziliky lapy

150 g jogurto (1,8 ar 3,5 % riebumo)

ParuoSimas:

= Dubenyje sumaidykite zaliosios citrinos zieveles su vandeniu ir cukrumi ir virkite, kol tiiris sumazés
per puse.

= Vésinkite sirupg Saldytuve apie 12 val.

= Sudékite j sirupg baziliko lapelius ir suplakite.

= Nustatykite ledy gaminimo masinoje paruo3imo laikg (apie 20 minu¢iy*) ir paleiskite masina.

= Supilkite j ledy gaminimo masing paruosta ledy misinj. Po 20 min. iSgirsite pypteléjima. Dabar
galite iSimti ledus. Jei ledai dar neuz3alo, nustatykite laikmatj i$ naujo.



Mangy Serbetas

Ingredientai:

1
1

nedidelio mango
citrinos

50 ml mineralinio vandens
50 ml Seivamedziy uogy sirupo

ParuoSimas:

Nulupkite manga, iSimkite kauliuka ir supjaustykite mazais gabaliukais.

ISspauskite citrinos sultis.

Sumaisykite visus ingredientus maiSytuve ir gautg masg perkoskite.

Nustatykite ledy gaminimo masinoje paruo3imo laikg (apie 20 minu¢iy*) ir paleiskite masina.
Supilkite j ledy gaminimo masing paruostg ledy misinj. Po 20 min. i3girsite pypteléjimg. Dabar
galite iSimti ledus. Jei ledai dar neuzsalo, nustatykite laikmatj iS naujo.

Saldyto jogurto receptai

Paprastas Saldyto jogurto receptas

Ingredientai:

100 g jogurto (ne liesesnio nei 1,8 %)
169 cukraus ar vanilinio cukraus
1valg. . liesos varskés

20 ml grietinélés

20 ml pieno

Variantai:

Citrininis: vienos citrinos Zieveles ir sultis sumaisykite su likusiais paprasto recepto ingredientais.
Naudokite vanilinj cukry.

Braskinis: Suplakite 100 g braskiy. Vietoje cukraus ar vanilinio cukraus naudokite 1 valg. Sauksta
medaus.

Su sausainiais: sutrupinkite mégstamus sausainius ir sumaisykite su likusiais ingredientais.

ParuoSimas:

Kruops¢iai iSmaisykite visus ingredientus dubenyje.

Nustatykite ledy gaminimo masinoje paruo3imo laikg (apie 20 minu¢iy*) ir paleiskite masina.
Supilkite j ledy gaminimo masing paruostg ledy misinj. Po 20 min. i3girsite pypteléjimg. Dabar
galite iSimti ledus. Jei ledai dar neuzsalo, nustatykite laikmatj iS naujo.

*The preparation time depends on the quantity and the cooling of the freezer container.
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Prietaisas atitinka Europos direktyvas 2014/35/EB, 2014/30/EB ir 2009/125/EB.

Pasibaigus naudojimo laikui Sio gaminio negalima iSmesti kartu su jprastomis
buitinémis atliekomis, jj reikia pristatyti j elektriniy ir elektroniniy prietaisy
surinkimo punkta, kad bity perdirbtas.

Medziagos yra perdirbamos pagal etiketése nurodytg informacijg. Pakartotinai
naudojant, perdirbant ir (arba) kitaip naudojant senus prietaisus galima labai
prisidéti prie aplinkos apsaugos.

Kaip rasti tinkamg utilizavimo punktg, teiraukités vietos administracijos.

Galimi pakeitimai.



Lietosanas instrukcija
Saldéjuma pagatavo3anas ierice TRIS VIENA
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Svarigas instrukcijas par drosibu

* Ja ir bojats ierices elektribas kabelis, vérSieties pie razotaja, klientu
apkalposanas centra vai pie citiem kvalificEétiem meistariem, lai
novérstu potencialos draudus. Nepareiza ierices remontéSana var
radit lietotajam nopietnu apdraud€jumu.

= P&c ierices un to piederumu lietoSanas notiriet visas virsmas [ dalas,
kuram bijusi saskare ar partikas produktiem. Sekojiet instrukcijam
sadala “TiriSana un apkope”.

* Vienmér lietojiet ierici atbilstoSi Sim instrukcijam. Neatbilstosa
ierices lietoSana var radit elektroSoku un citus draudus.

* lerice ir paredzeta lietoSanai majas un lidzigas vietas:

- biroju un veikalu virtuvés (personala telpas);

- lauksaimniecibas uznémumu personala telpas;
- viesnicu un motelu istabas;

- dzivojamo telpu virtuves.

* Atvienojiet kontaktdakSu no elektribas rozetes, ja ierice tiek atstata
bez uzraudzibas un pirms ierices tiriSanas, komplektéSanas un tas
izjaukSanas.

* |zslédziet ierici un atvienojiet kontaktdaksSu no elektribas rozetes,
nomainot piederumus vai pieskaroties detalam, kas lietoSanas laika
kustas.

* So ierici nedrikst izmantot bérni. NodroSiniet, ka ierice un tas vadi
atrodas bé&rniem nepieejama vieta.

= Bérni nedrikst izmantot So ierici rotalam.

* So ierici drikst lietot cilvéki ar samazinatam fiziskajam, uztveres
vai garigajam sp&jam un cilvéki bez atbilstosam zinasanam un/vai
pieredzes tad, ja tiek uzraudziti vai apmaciti, ka drosi lietot ierici.
Viniem ir jasaprot ar to saistitos riskus.

12
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Pirms lietosanas

So ierici drikst lietot tikai $ajas instrukcijas paredzétajiem mérkiem. Pirms ierices darbinasanas
uzmanigi izlasiet instrukcijas par tas lietoSanu. Tas ietver svarigu informaciju par ierices lietoSanu,
droSibu un apkopi. M& neuznemamies atbildibu par ierices bojajumiem, kas radusies So instrukciju
neievéroSanas rezultata. Uzglabajiet instrukcijas dro3a vieta un, ja ierice tiek nodota treSajam
personam, tas ir jaatdod komplekta ar ierici. Nemiet véra lietoSanas rokasgramatas beigas esoSo
informaciju par ierices garantiju. lerices lietoSanas laika ievérojiet drosibas instrukcijas.

Tehniskie dati

Spriegums 220-240 V~ 50-60 Hz
Jauda 12W
Aizsardzibas klase |

Papildus drostbas instrukcijas

= lespraudiet ierices kontaktdaksu tikai pareizi uzstadita un iezeméta sienas kontaktligzda. Stravas
vadam un kontaktdaksai ir jabit sausai.

= Nesaspiediet vai nevelciet elektribas kabeli pari asam malam. Nelaujiet tam nokaraties pari galda
vai letes malai. Sargajiet to no karstuma un elas.

* l|zmantojiet tikai nebojatu pagarinataju.

= Neiznemiet kontaktdaksu no rozetes, velkot aiz vada vai ar mitram rokam.

= Nenesiet ierici, turot to aiz stravas vada.

= Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam, piemé&ram, karsta plits, ka ar7 nelietojiet to pie atklatas
uguns, jo tas var izkausét ierices korpusu.

= Kad ierice netiek lietota, atvienojiet kontaktdakSu no rozetes.

= Partrauciet lietot ierici un atvienojiet to no elektribas rozetes, ja:
- ir bojata ierice vai tas baroSanas vads;
- pastav aizdomas, ka ierice ir bojata péc tds nomesanas uz gridas vai péc citiem negadijumiem.
Sados gadijumos nododiet ierici remonta.

= lerices lietoSanas laika ta ir jauzrauga.

= Lietojot ierici, vienmér aizveriet tas vaku.

= lerici nedrikst lietot ledusskapi/saldétava.

= Nemérciet piedzinas bloku Gdenr.

Netiek paredzéta atbildiba un garantija par bojajumiem, kurus radijusi ierices lietoSana arpus noteikta-

jiem mérkiem un neatbilstoss ierices remonts.

LietoSana

WMF KUCHENminis® Sald&juma pagatavosanas ierice TRIS VIENA ir vietu tauposa virtuves ierice. Ar
So ierici JUs variet pagatavot dazada veida saldétos desertus, pieméram, saldéts jogurts, sald&jums
un sorbets. Ja Jus vélaties vienlaicigi pagatavot dazada veida sald&jumus vai ja Jums ir nepiecieSams
pagatavot lielaku porciju, ir pieejams papildus saldéSanas trauks ar vaku.
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lerices darbinasana un sagatavosanas

Pirms lietoSanas notiriet ierici, ka aprakstits sadala ,TiriSana un apkope”.

Pirms pirmas lietoSanas reizes rapigi notiriet ierici, ka aprakstits sadala , TiriSana un apkope".

TukSu un pilniba sausu saldésanas trauku (3) atdzeséjiet saldétava pie -18° C temperattiras vismaz
12 stundas. Més rekomendg&jam saldésanas trauku (3) pastavigi uzglabat saldétava. Parliecinieties,
ka sald&Sanas trauks (3) atrodas vertikala pozicija, lai dzesésanas Skidrums izplatas vienmérigi.
Atseviska trauka sagatavojiet atbilstosu saldéjuma maisijuma tilpumu (Jas varat atrast receptes
sadala ,Receptes"). Maksimalais tilpums ir 300 ml.

Piezime: Ja gatavosSanas laika saldéjuma maisijums sasilst, ielieciet to atdzeséties saldétava.

Tagad ielieciet saldésanas trauku (3) atbilsto3a turétaja (4) un péc tam ievietojiet to saldéjuma
pagatavo3anas iericé. Parliecinieties, ka turétajs precizi ieiet attiecigaja gropé.

Pievienojiet maisitaju (2) vakam (1), ieliekot to speciala turétaja, kas atrodas vaka iek3puse.
MaisTtajs (2) ir stingri nostiprinats sava vieta, bet taja pasa laika tas ir elastigs. Tagad uzlieciet vaku
(1) un maisitaju (2) uz ierices. Parliecinieties, ka vaks nofiksgjas sava pozicija. Pievienojiet ierici
elektribas rozetei un ieslédziet ierici, nospiezot leslégsanas/lzslégsanas pogu.

Uzlieciet vélamo gatavo3anas laiku (1-30 mindtes), izmantojot ,+" un ,-" pogas un iedarbiniet
saldéjuma pagatavosanas ierici, atkartoti nospiezot leslégsanas/lzslégsanas pogu.

Tagad ielejiet saldéjuma maisijumu (maksimali 300 ml) saldéjuma pagatavosanas iericé caur snipi,
kas atrodas vaka. Saldésanas trauku (3) ir nepiecieSsams pagriezt, lai nepielautu parmérigu skidruma
sasalSanu pie malam.

Paejot uzstaditajam gatavoSanas laikam, atskanés skanas signals.

Atvienojiet kontaktdak$u no elektribas rozetes, nonemiet vaku (1) un iznemiet saldésanas trauku (3)
no saldéjuma pagatavo3anas ierices, izmantojot turétaju. Ertakai lietosanai maisitaju (2) var atdalit
no stiprinajuma, kas atrodas vaka.

Tagad Js variet baudTt saldéjumu vai arT to uzglabat saldéSanas trauka ar vaku.

Tirisana un apkope

lerice:

P&c lietoSanas atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet tai pilniba atdzist.
Nemeérciet ierTci Gdent, noslaukiet ta arpusi ar mitru stkli. Neizmantojiet asus vai
abrazivus tTrisanas Skidumus.

Piederumi:

Saldé&sanas trauka vaku, maisitaju un sald&Sanas trauka turétaju var mazgat
trauku mazgajama masina. Piezime: SaldéSanas traukam vienmér ir jabat pilnigi
sausam, pirms tas atkartoti tiek izmantots dzeséSanai saldétava.

14
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Sald€juma receptes

Pistaciju sald€jums

Sastavdalas:

759 nesalitas pistacijas (lobitas)
509 marcipans

60 g cukurs

160 ml  piens

140 ml kréms

1 ola

Pagatavosana:

Sajauciet pistacijas ar pienu, veidojot biezeni. Trauka uzkarsgjiet to ITdz varidanas temperatdrai.

* Atdzesgjiet pistaciju pienu 12 stundas.

= Sagrieziet marcipanu mazos gabalinos un iejauciet tos atdzeséta pistaciju piena kopa ar citam
sastavdalam, veidojot biezeni.

= Saldgjuma pagatavosanas iericei uzstadiet gatavosanas laiku (aptuveni 20 mintites) un iedarbiniet
saldéjuma pagatavosanas ierici.

* lelejiet gatavo sald€juma maisijumu sald&juma pagatavoSanas ierice. PEc 20 mindtém ierice
nopikstés. Iznemiet sald&jumu. Ja saldéjuma konsistence nav tada, kadu Jis vélgjaties, uzstadiet no
jauna taimeri.

Zemenu sald&jums (veganu & bez laktozes)

Sastavdalas:

759 zemenes
30¢g cukurs

80 ml sojas kréms
65 ml sojas piens
1 Skipsna sals
Pagatavosana:

= Nomazgajiet un sagrieziet ceturtdalas zemenes. Trauka sajauciet zemenes ar cukuru un atstajiet tas
uz 1-2 stundam.

= Zemenes saspiediet biezenT un sajauciet to ar citam sastavdalam.

= Saldg&juma pagatavosanas iericei uzstadiet gatavosanas laiku (aptuveni 20 minttes) un iedarbiniet
saldéjuma pagatavoSanas ierici.

= lelejiet gatavo sald&juma maisijumu saldéjuma pagatavoSanas iericé. P&c 20 minGtém ierice
nopikstés. Iznemiet sald€jumu. Ja sald&€juma konsistence nav tada, kadu Jis vélgjaties, uzstadiet no
jauna taimeri.

Mango sald&jums

Sastavdalas:

1 mango

30¢g cukurs

1 édk. kokosriekstu piens

5 lapinas piparmétras
Sula no viena laima
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Pagatavosana:

Nomizojiet mango, iznemiet kaulinu un sagrieziet to mazos gabalinos.

Sajauciet visas sastavdalas, veidojot biezeni.

Saldgjuma pagatavosanas iericei uzstadiet gatavosanas laiku (aptuveni 20 minttes) un iedarbiniet
sald&juma pagatavoSanas ierici.

lelejiet gatavo sald€juma maisijumu saldéjuma pagatavosanas iericé. Péc 20 minttém ierice
nopikstés. Iznemiet sald&jumu. Ja sald&juma konsistence nav tada, kadu Jas vélgjaties, uzstadiet no
jauna taimeri.

Sorbeta receptes

Bazilika sorbets

Sastavdalas:
100 g cukurs
100 ml  adens

112
10

2laims
g bazilika lapinas

150 g jogurta (1.8 % vai 3.5% tauki)

Pagatavosana:

Trauka sajauciet laima mizinu ar Gdeni un cukuru un p€c tam uzvariet to.

Atdzesgjiet sirupu saldétava aptuveni 12 stundas.

Strupam pievienojiet bazilika lapinas, veidojot biezeni.

Saldéjuma pagatavo3anas iericei uzstadiet gatavo3anas laiku (aptuveni 20 minttes) un iedarbiniet
saldéjuma pagatavosanas ierici.

lelejiet gatavo saldéjuma maisijumu saldéjuma pagatavosanas iericé. PEéc 20 minttém ierice
nopikstés. Iznemiet sald&jumu. Ja sald&juma konsistence nav tada, kadu Jas vélgjaties, uzstadiet no
jauna taimeri.

Mango sorbets

Sastavdalas:

1 mazs mango

1 citrons

50 ml mineraladens
50 ml plaskoka sirups
Pagatavosana:

16

Nomizojiet mango, iznemiet kaulinu un sagrieziet to mazos gabalinos.

Citronam izspiediet sulu.

Ar mikseri sajauciet visas sastavdalas un tad ieglito maisijumu izspiediet caur sietu.

Saldéjuma pagatavosanas iericei uzstadiet gatavo3anas laiku (aptuveni 20 minttes) un iedarbiniet
saldéjuma pagatavosanas ierici.

lelejiet gatavo saldéjuma maisijumu saldéjuma pagatavosanas iericé. Péc 20 minttém ierice
nopikstés. Iznemiet saldéjumu. Ja sald&juma konsistence nav tada, kadu Jas vélgjaties, uzstadiet no
jauna taimeri.
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Saldéta jogurta receptes

Pamata saldéta jogurta recepte

Sastavdalas:

100 g jogurts (min.1.8% tauku)
169 cukurs vai vanilas cukurs
1 &dk. kvarks

20 ml kréms

20 ml piens

Varianti:

= Citrons: izmantojiet citrona mizinu un sulu un sajauciet to ar pamata maisijumu. Izmantojiet
vanilas cukuru.

= Zemenes: 100 g zemenu biezena un 1 &dk. medus (cukura vai vanilas cukura vieta).

= Cepumi: sasmalciniet savus iecienttakos cepumus un sajauciet tos ar pamata maistjumu.

Pagatavosana:

= Trauka kartigi sajauciet visas sastavdalas.

= Saldgjuma pagatavosanas iericei uzstadiet gatavo3anas laiku (aptuveni 20 minates) un iedarbiniet
saldéjuma pagatavoSanas ierici.

= lelejiet gatavo sald&juma maisijumu sald&juma pagatavoSanas iericé. Péc 20 minttém ierice
nopikstés. Iznemiet sald€jumu. Ja sald&€juma konsistence nav tada, kadu Jis vélgjaties, uzstadiet no
jauna taimeri.
*The preparation time depends on the quantity and the cooling of the freezer container.

Siierice atbilst ES direktivam 2014/35/EK, 2014/30/EK un 2009/125/EK.

Beidzoties ierices darbmazam, to nedrikst izmest parastajos sadzives atkritumos,
bet janodod elektrisko un elektronisko iericu savakSanas punkta otrreizgjai
parstradei.

Saskana ar materialu mark&jumu tos var izmantot ka otrreizgjas izejvielas. Atkar-
toti izmantojot, nododot otrreiz€jai parstradei vai ka citadi utilizgjot nolietotas
ierices, jus sniedzat nozimigu ieguldijumu apkartgjas vides aizsardziba.

Ar jautajumu par attieciga savakSanas punkta atraSanas vietu vérsieties sava
pasvaldiba.

Saturs var tikt mainits.
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Kasutusjuhend
Kolm iihes jaitisemasin
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ESTONIA Groupe SEB Polska Sp. z

contact-et@wmf.com 0.0.Gdanski Business Center Il
Dul. Inflancka 4C00-189
668 1286 W
arsawa

Jaitisemasina osad

. Seadme kaas

. Sequr

. Kiilmutusanum

. Kiilmutusanuma hoidik
. Taimeriga ekraan

. Toitel{liti

. Kiilmutusanuma kaas

. Jaatiselusikas
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Oluline ohutusteave

* Ohu valtimiseks peab katkise toitejuhtme valja vahetama tootja,
teeninduse tootaja voi sarnase kvalifikatsiooniga isik.

* Puhastage parast seadme ja tarvikute kasutamist kdik toiduga kokku
puutunud pinnad/osad. Jargige jaotises ,Puhastamine ja hooldus”
esitatud juhiseid.

» Kasutage alati seadet kdesolevate juhiste kohaselt. Ebadige kasuta-
mine vOib pdhjustada elektrilooki ja muid ohte.

* Seade on moeldud kasutamiseks kodumajapidamises ja teistes
sarnastes kohtades, nditeks:

poodides, kontorites ja muudes ariruumides asuvates tootajate
kookides;
talumajapidamistes;
hotellide, motellide ja muude majutushoonete klientidele;
_+ kodumajutustes.

* Uhendage seade alati vooluvdrgust lahti, kui see on jarelevalveta,
ning enne selle kokkupanekut, lahtivotmist voi puhastamist.

* Enne tarvikute vahetamist voi kasutamise ajal lilkuvatele osadele
lahenemist lilitage seade vilja ja Uhendage vooluvorgust lahti.

* Lapsed ei tohi seadet kasutada. Hoidke seade ning selle toitejuhe
lastele kattesaamatus kohas.

* Lapsed ei tohi seadmega mangida.

* Piiratud fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimetega voi vajalike
kogemuste ja/voi teadmisteta isikud tohivad seadet kasutada ainult
jarelevalve all voi parast seda, kui neid on dpetatud seadet ohutult
kasutama ja nad moistavad seadme kasutamisega kaasnevaid ohte.

Enne kasutamist

Seadet tohib kasutada ainult selleks ettendhtud eesmérgil kiesoleva kasutusjuhendi kohaselt. Seetéttu
lugege kasutusjuhend enne seadme kasutamist hoolikalt labi. Kasutusjuhend sisaldab juhiseid seadme
kasutamiseks, puhastamiseks ja hooldamiseks. Me ei vota vastutust kasutusjuhendis olevate juhiste
tditmata jatmisest pohjustatud kahjustuste eest.

Hoidke kasutusjuhendit kindlas kohas ja andke see koos seadmega jargmisele kasutajale edasi. P6rake
tahelepanu ka juhendi 16pus olevale garantiiteabele.

Jargige seadme kasutamise ajal ohutusteavet.
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Tehnilised andmed

Nimipinge: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Energiatarve: 12W
Kaitseklass: Il

Taiendav ohutusteave

= Uhendage seade ainult maandatud seinakontaktidesse, mis on paigaldatud masruste kohaselt.
Toitejuhe ja pistik peavad olema kuivad. }

= Arge tdbmmake ega kinnitage toitejuhet Ule teravate servade. Arge jatke seda rippuma. Kaitske seda
kuumuse ja dli eest.

= Kasutage liksnes ideaalses seisukorras pikendusjuhet.

= Arge kunagi tdmmake toitepistikut seinakontaktist vilja juhtmest ega mirgade kitega.

= Arge kandke seadet toitejuhtmest.

= Arge asetage seadet kuumale pinnale, nagu kuumutusplaadile, véi lahtise leegi lihedusse, sest need
voivad korpust sulatada.

* Kui seadet ei kasutatata, tommake toitepistik seinakontaktist valja.

= Lopetage kohe seadme kasutamine ja/voi tdmmake toitepistik seinakontaktist vilja, kui:

seade vdi toitejuhe on kahjustatud,
kahtlustate, et parast seadme mahakukkumist voi sarnast juhtumit voib esineda rike.

Sellistel juhtudel saatke seade remonti.

= Seadet tuleb kasutada jarelevalve all.

= Kasutage alati seadet suletud kaanega.

= Seadet ei tohi kasutada kiilmikus/stigavkiilmikus.

= Arge kastke ajamit vette.

= Me ei vota vastutust vaarkasutamise, sobimatu remondi vdi katlakivi eemaldamise juhiste eiramise
tulemusena tekkinud kahjustuste eest. Sellistel juhtudel valistatakse ka garantiinduded.

Kasutamine

WMF KITCHENminis kolm {ihes jaatisemasin on ruumisiastlik kodgitarvik. Sellega saate valmistada
erinevaid kiilmutatud magustoite, sealhulgas kiilmutatud jogurtit, jaatist ja sorbetti. Kui soovite
valmistada korraga erinevat sorti jaatist vdi vajate suuremat kogust, on lisatarvikuna saadaval kaanega
kiilmutusanum.

Alustamine ja ettevalmistus

= Puhastage seade enne kasutamist, nagu on kirjeldatud jaotises ,Puhastamine ja hooldus".

= Jahutage tiihi ja tdiesti kuiva kiilmutusanumat (3) siigavkiilmikus -18 °C juures vihemalt 12
tundi. Soovitame hoida kiilmutusanumat (3) edaspidiseks kasutamiseks stigavkilmikus. Et jahutus-
vedelik jaotuks iihtlaselt, jalgige, et kilmutusanum (3) oleks pistises asendis.

= Niiid valmistage eraldi anumas soovitud kogus jaatisesegu (ideid retseptide jaoks leiate jaotisest
JJaatiseretseptid"”). Suurim véimalik kogus on 300 ml.
Mirkus. Kui jadtisesequ valmistamise kdigus soojeneb, tuleks see enne jadtise valmistamist kiilmi-
kusse jahtuma jatta.

= Niiid valmistage ette ja4tisemasin. Kéigepealt asetage kiilmutusanum (3) ja4tisemasina hoidikusse
(4). Veenduge, et kdepideme viljaldige sobib selleks ette ndhtud soonde.

= Kinnitage segur (2) kaane (1) kiilge, vajutades selle kldpsuga kaane sisekiiljel olevasse spetsiaalsesse
hoidikusse. Segur (2) on seejérel kindlalt kinnitatud, kuid samal ajal paindlik. Niitid kinnitage kaas
(1) ja sequr (2) seadmele. Veenduge, et kaas klépsab oma kohale. Uhendage seadme toitepistik
seinakontakti ja lilitage seade toiteldlitist sisse.
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= Valige nuppude + ja - abil soovitud valmistusaeg (1-30 minutit) ning kiivitage jatisemasin,
vajutades uuesti toiteliilitit.

= Niiid lisage kaane tiiteava kaudu masinasse jaatisesegu (kbige rohkem 300 ml). Kiilmutusanumat
(3) tuleb poorata, et vedelik selle d4rel kdvaks ei kiilmuks.

= Kui maédratud valmistusaeg on l6ppenud, kdlab helisignaal.

= Toémmake toitepistik seinakontaktist vilja, eemaldage kaas (1) ja votke kiilmutusanum (3) hoidikust
(4) tostes jadtisemasinast vilja. Lihtsamaks kasutamiseks voib sequri (2) kaane kiiljest eemaldada,
nii et see jaab kiulmutatud jaatisesegusse.

= Niud voib jaatist sodma asuda vdi siilitada seda kaasasolevas kaanega kiilmutusanumas.

Puhastamine ja hooldus

Seade

Témmake toitepistik seinakontaktist vélja ja laske seadmel jahtuda.

Seadet ei tohi kunagi panna vette, vaid seda tuleb véljast piihkida niiske lapiga,
millele on lisatud veidi ndudepesuvahendit.

Arge kasutage tugevatoimelisi véi abrasiivseid puhastusvahendeid.

Tarvikud

Kiilmutusanuma kaant, sequrit ja kiilmutusanuma hoidikut tohib pesta ndudepesumasinas.
Markus. Kiilmutusanum peab alati olema téiesti kuiv, enne kui seda tohib uuesti stigavkiilmikus
jahutamiseks kasutada.

Jaatiseretseptid

Avokaadojaitis (taimne ja laktoosivaba)
Koostisained:

1 véike avokaado

40 ml agaavisiirupit
85 ml mandlipiima
ndpuotsatdis meresoola

/a laimi

Valmistamine:

= Poolitage avokaado, eemaldage kivi ja viljaliha. Segage viljaliha agaavisiirupiga ja piireestage
saumikseriga lhtlaseks.

= Pigistage laimist mahl ja segage koos mandlipiima ja soolaga piireestatud avokaado hulka.

= Valige jadtisemasinal valmistusaeg (u 20 minutit*) ja vajutage toiteldlitit.

* Valage valmis jadtisesegu jadtisemasinasse. 20 minuti méddudes annab masin helisignaali ja jaatise
voib vilja votta. Kui selle konsistents ei vasta veel soovitule, vdib taimeri uuesti seada.

Maasikajaitis (taimne ja laktoosivaba)
Koostisained:

759 maasikaid
30¢g suhkrut

80 ml sojakoort
65 ml sojapiima

napuotsatdis soola
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Valmistamine:

= Peske maasikad ja ldigake neljaks. Segage maasikad kausis suhkruga ja laske 1-2 tundi seista.

= Seejdrel plireestage maasikad ja segage teiste koostisainetega.

= Valige jaatisemasinal valmistusaeg (u 20 minutit*) ja vajutage toiteldlitit.

= Valage valmis jadtisesegu jadtisemasinasse. 20 minuti méddudes annab masin helisignaali ja jaatise
voib vilja votta. Kui selle konsistents ei vasta veel soovitule, voib taimeri uuesti seada.

Mangojaitis
Koostisained:

1 mango

1spl  kookospiima

5 piparmiindilehte
Uhe laimi mahl

Valmistamine:

* Koorige mango, eemaldage kivi ja I6igake mango véikesteks tikkideks.

= Pange koik koostisained blenderisse ja piireestage.

= Valige jadtisemasinal valmistusaeg (u 20 minutit*) ja vajutage toiteldlitit.

= Valage valmis jadtisesegu jadtisemasinasse. 20 minuti méddudes annab masin helisignaali ja jaatise
voib vilja votta. Kui selle konsistents ei vasta veel soovitule, vdib taimeri uuesti seada.

Sorbetiretseptid

Basiilikusorbett

Koostisained:
100 g suhkrut

100 ml vett
2 laimi
109 basiilikulehti

1509  jogurtit (1,8 v6i 3,5% rasvasisaldusega)

Valmistamine:

= Segage riivitud laimikoor kausis vee ja suhkruga ning keetke, kuni kogus on poole vdrra vahenenud.

= Laske saadud siirupil kiilmikus umbes 12 tundi jahtuda.

= Lisage siirupile basiilikulehed ja piireestage.

= Valige jadtisemasinal valmistusaeg (u 20 minutit*) ja vajutage toiteldlitit.

* Valage valmis jadtisesegu jadtisemasinasse. 20 minuti méddudes annab masin helisignaali ja jaatise
voib vilja votta. Kui selle konsistents ei vasta veel soovitule, vdib taimeri uuesti seada.
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Mangosorbett
Koostisained:

1 vaike mango
1 sidrun

50 ml mineraalvett

50 ml leedrimarjasiirupit

Valmistamine:

* Koorige mango, eemaldage kivi ja I6igake mango véikesteks tikkideks.

= Pigistage sidrunist mahl.

= Piireestage koik koostisained blenderiga ja suruge saadud sequ labi soela.

= Valige jaatisemasinal valmistusaeg (u 20 minutit*) ja vajutage toiteltlitit.

= Valage valmis jadtisesegu jadtisemasinasse. 20 minuti méddudes annab masin helisignaali ja jaatise
voib vilja votta. Kui selle konsistents ei vasta veel soovitule, voib taimeri uuesti seada.

Kiilmutatud jogurti retseptid

Kiilmutatud jogurti péhiretsept

Koostisained:
100 g jogurtit (vihemalt 1,8% rasvasisaldusega)

169 suhkrut voi vanillisuhkrut
1 spl kohupiima

20 ml koort

20 ml piima

Variandid:

= Sidrunimaitseline: segage mahesidruni riivitud koor ja mahl péhisequga. Kasutage vanillisuhkrut.

= Maasikamaitseline: Piireestage 100 g maasikaid ja kasutage suhkru vdi vanillisuhkru asemel 1 spl
mett.

= Kiipsisemaitseline: purustage lemmikkipsised ja segage pdhiseguga.

Valmistamine:

= Segage kausis koik koostisained.

= Valige jaatisemasinal valmistusaeg (u 20 minutit*) ja vajutage toitellitit.

= Valage valmis jadtisesegu jadtisemasinasse. 20 minuti méddudes annab masin helisignaali ja jaatise
voib vilja votta. Kui selle konsistents ei vasta veel soovitule, vdib taimeri uuesti seada.
*Valmistusaeg soltub kogusest ja kiilmutusanuma jahutusastmest.
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Seade vastab Euroopa direktiividele 2014/35/EL, 2014/30/EL ja 2009/125/EU.

Toodet ei tohi kasutusea l6ppedes kdrvaldada koos tavaparaste olmejaatmetega,
vaid see tuleb ringlussevdtuks viia elektri- ja elektroonikaseadmete kogumis-
punkti.

Materjalid on mérgistuse kohaselt ringlussevfetavad. Kasutatud seadmete
korduskasutamine, ringlussevott voi muul viisil kasutamine aitab suurel maéaral
keskkonda kaitsta.

Kusige kohalikust omavalitsusest, kus asub teile 1ahim sobiv kogumispunkt.

Voib muutuda.
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Kundendienst-Adresse:

WMF consumer electric GmbH
Standort Trepesch

SteinstraBe 19

D-90419 Niirnberg

Germany

Tel.: +49 (0) 7331 256 256
eMail: service-wmf@wmf-ce.de

Hersteller:

WMF consumer electric GmbH
MesserschmittstraBe 4
D-89343 Jettingen-Scheppach
Germany

www.wmf.com

Anderungen vorbehalten

04 1645 0011_IFU_01-2105
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